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愛知県産あおさのり
あおさ（愛知県産）

100g×10袋／ケース

製造日より１年

要冷暗所

あおさは温度と光に弱いため、常温で長時間放置

すると香りが変化することがありますが、水戻し

後は通常の香りに戻りますのでそのままご使用下

さい。冷蔵庫（１０℃以下）に保管する事で変化を

抑えることが出来ます。 

水で約５分戻してから水洗いをし、（異物を取り

除く）よく水を切ってからご使用下さい。

水につけすぎないことがおいしさの秘訣です。

【使用上のご注意】

本品は、海洋で養殖したあおさを原料としてい
るため、製造工程で洗浄・選別を行っておりますが、
あおさに付着した異物(貝殻、小エビ、養殖網等)が
製品に残る場合がございます。必ず洗浄して異物
を取り除いてからご使用下さい。

〒959-1136 新潟県三条市川通中町４７７番地
TEL.0120-979-072（営業部）

230419

◆栄養成分値（100ｇ）当たり　（推定値）

エネルギー たんぱく質 脂　     　質

145 kcal 14.1g 2.1 g

炭 水 化 物

53.6 g

食 塩 相 当 量

5.8 g
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