
塩蔵の海藻は塩が約50％、乾燥の海藻サラダは「わかめ」が約50％を占めています。この事から、あえて
「わかめ」を抜くことでコストカットを実現しました。こうして生まれたのが、『マリンバスケット』
お好みの量の「わかめ」を加える事で、コストも抑えられ経済的です。

今まで、料理の原価が上がるからとなかなか海藻を
お使い戴けなかったお店も、是非！ご利用下さい。 

〒959-1136 新潟県三条市川通中町４７７番地
TEL.0120-979-072（営業部）
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№4098商品コード
マリンバスケット商 品 名

100ｇ×15袋／ケース規 格

原 材 料 名

原 材 料 名

製造日より１年賞 味 期 限
袋 サ イ ズ 365×230㎜
箱 サ イ ズ 470×317×362㎜
JANコード 4960002047518

６種類の厳選した海藻を彩りよく組み合わせた〈ドライ海藻ミックス〉
『わかめ』を抜き、杉のりやかえでのりを彩り鮮やかにミックスした
ことで、さらにボリュームUP!
シャキッとした海藻特有の歯ざわりもおいしい逸品です。

わかめ抜き！わかめ抜き！マリン
バスケット

マリン
バスケット

マリン
バスケット

— コストカットを実現 —

お刺身のツマにも最適！！

冷水で3分を目安に水戻しし、よく水をきって
からご使用下さい。
夏季は短めに、冬季は長めに水戻しすると
綺麗に戻ります。約8～10倍に戻ります。

栄養成分値（製品100ｇ当たり）　　　　　　　 （推定値）

水 分

14.8ｇ

たんぱく質

7.6ｇ

脂 質

1.3ｇ

炭水化物

48.8ｇ

灰 分

27.5ｇ

ナトリウム

6,400mg

食塩相当量

16.3ｇ

エネルギー

119kcal

赤すぎのり（すぎのり（チ
リ））、青すぎのり（すぎの
り（チリ））、白すぎのり（す
ぎのり（国産））、赤さくらのり
（カナダ）、赤かえでのり（カナ
ダ）、青つのまた（カナダ）


